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Tiramisu della Mamma 9.00
La recette de ln Mamma avec du chocolat
aux noisettes Falrhona fait maison
Torta alla Nutella 8.00
Souvenir d enfimce. .. Pete sucrée, Nutella amandes
effilées et noisettes entiéres
Cannolo alla Siciliana 9.00
Thile Sicilienne avec mousse de ricotta, fruits confits,
pépites de chocolat et pistaches
Mille foglie 9.00

Mille-feuille créme vamille au mascarpone,
créme et éclats de noisette, glace nocciola

Panna cotta maison 9.00
(Sauice chocolat ou fruits de saison) Littéralement -
« Créme cuite » aux saveurs de vanille

Come un «Snickersy» 9.00
Mousse nougat, cacahuétes, caramel
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Les Carreaux
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OUVERT DU MARDI MIDI AU SAMEDI SOIR Tistoranteitalinno. dul-1998

Bardolino (¥eneto) 16.00 22.00 i
. b www.il-toscano.com
Cerasuolo D’ Abruzzo « Fantini » (4bruzzo) 23.00 contact@il-toscano.com
Penteo Moscardini (Toscana) 28.00
Trresistible 50¢/21.50 30,00
Domaine de La Croix (St-Tropez)
Isyrose « La Fralluca » (Toscana) 25.00
Vin rose Ruspo « Fattoria Ambra » (Toscana)  25.00 GEVEZE
D&aT
: ’ ROUTEDUMEUBLE LA MEZIERE
VNl /725 57¢ wsd s
2
Ceppitaio « Azienda Russo » (Toscana) ~ 13.00 25.00 7
Morellino Di Scansano 25.00 o e e
« Terenzi » (Toscana) RENNES N SAINT:MALD
Fillide « La Fralluca » (Toscana) 27.00
Bramaluce « Terenzi » (Toscana) 32.00 e s
Prix nefs en euros.




Burrata (pour 2 personnes) selon arrivage 23.00
Fromage Italien de la région des Pouilles, accompagné
selon la saison de jambon de Parme ou tartare de tomates

Antipasto Toscano (powr 2 personnes) 28.00
Assortiment de nos entrées a partager comme en Toscane

Tagliere (a partager) 28.00
Notre sélection de charcuterie et fromages Italiens

Piatto di prosciutto 16.00
Le veéritable jambon San Daniele Dop (14 mois daffinage) en chiffonnade
Piatto di mortadella al tartufo 16.50
Assiette de Mortadelle & la truffe

Carpaccio di Black Angus 16.00

Fines tranches de viande Black Angus, noisettes et pickles d 'oignons

Seppie saltate in padella 17.00
Poélée de seiches, tomates séchées, créme de mascarpone
au safran et salame piccante

Vitello tonnato 15.00
Fines tranches de veau accompagnées d 'une
mayonnaise maison au thon, cdpres et anchois, sarrasin toasté

[T

A origine un pain de la Toscane, fait avec de la péte a pizza
un peu moins étalée, que I'on ouvre en dewx pour le farcir..
Une belle alternative é Ila Pizza !!!

Vittoria 16.00
Tomates fraiches, fior di latte, taleggio, mortadelle
Mitica 16.00
Tomates fraiches, fior di latte, champignons, bresaola, roquette, parmesan
Alberto 16.00
Speck, mascarpene, gorgonzola, roquette et copeaiox de ricotta séchée
Daniele 16.00
Mascarpone, saumon fimmé, fior di latte, copemux de parmesan

Tout supplé 3€ = Supplément fumé, ch ‘ie, stracciatella 6.00€

*Fior di latte a pdte filée, fabriqué a ir de lait entier de hi
vt s SRt Tahor i i 4ot gt .5 Catie 0"

Margherita ~ 14.00
Tomate, mozzarella fraiche di bufala

laudio 15.00
Tomate, fior di latte, jambon blanc Italien mox herbes, champignons
Calzone soufflée 15.00
Tomate, fior di latte, jambon blanc Italien moc herbes, oof
Capricciosa 16.00

Tomate, fior di latte, champignons, ?jambon blanc
Ttalien dux herbes, olives, artichau

Vegetariana 15.00
Toniates fraiches, fior di latte, chamg;’gnom, artichaut, poivrons,

Jeunes pousses (version vegan sans fior di latte)
Chiara pizza «bianca» 16.00
Mascarpone, fior di latte, artichaut, bresaola, copeaux de parmesan
Spa grnola 16.00
Tomate, fior di latte, salame piccante de Calabre, af
Sirena 16.00
Tomate, fior di latte, thon, oignons, créme
Bomba 17.00
Tomate, fior di latte, poivrons, oignons,
salame piccante, N (sauicisse piguante)
g&-ia?-f e fraiches, jambon de P 1t 1609
Tte, T s i
or diats, tomates fatches, fambon de Purm, oguatie ot parmesan
Stracciatella 17.00
Fior di latte, oignons, lardons de pancetta, Tomme de Gévezé et stracciatella
Alessia 17.00
Tomate, fior di latte, gorg la, champignons, jambon de Parme
Pizza alla carbonara 18.00
Mascarpone, jaune d ceuf, joue de pore poivrée et copemox de pecoring
uatll:% fo;;]}la i 17.00
%mare, or di arg,%feggfo, Jfontina, gorgonzola
Martina 18.00
Créme épinards, ﬁor di latte, saumen, pousses d épinards,
stracciatella, pickles d oignons rouges
Spinaci 18.00
sme épinards, fior di latte, pancetta, pousses d'épinards,
tomates cerises, pecoring
Black salmon 18.00
Mascarpone a l'encre de seiche, oignons, tomates séchées, smamon fumé, fior di latte
Pistacchio 19.00

Mascarpone, fior di latte, mortadelle, créme
de pistache, stracciatella et pistaches concassées

gl‘labﬁqcsif- (saucisse piquante Calabrese), saucisse, fior di latt M0
éme a (saucisse piquante Calabrese), saucisse, fior di la
cebettes eis';mcdafeﬂa £ % %

Pizza al Tartufo 35.00
Mascarpone, fior di latte, tartufola (purée de champignons a la trugffe),
m{% (;g?on amvagej! rapée

Supplement pdte & pizza sans gluten = 3,00
Prix nets en suros.

i primi. /ﬁw@

Mezzi paccheri di gragnano sottobosco 17.00
Mezzi paccheri sauce onctueuse au gorgonzola, champignons

Rigatoni di gragnano sorrentina 17.00
Rigatoni sauce tomate maison et mozzarella di bufala

Mezzi paccheri di gragnano tonno rosa e N’duja  19.00

Mezzi paccheri sauce aux tomates jaunes, thon rose, N'duja
(saucisse piquante) et stracciatella

Eliconi di gragnano amatriciana 20.00
Eliconi sauce tomate maison, guanciale (joue de pore fumée) et pecoring
Spaghetti alle vongole 23.00

Spaghetti aux palourdes (selen arrivage)
Fettuccine ragu bolognese 17.00

Fettuccine sauce tomate et viande hachée de pore

et beeuf comme chez la « Mamma »

Trofie al pesto di pistacchio «Maison» 23.00
Trofie, pistaches, basilic, ail, pignons de pin, huile d'olive

Spaghetti aglio olio peperoncino 15.00
Spaghetti, ail, piment, huile d olive et parmesan, brisures de taralli.
Palais sensibles, s abstenir !!!!

Gnocchi del momento 18.00
Gnocchi sauce au choix du Chef

Tortellini prosciutto e panna 16.00
Prites fraiches farcies au jambon sauce é la créme et au jambon blanc italien
Calamarata di gragnano al polpo 21.00

Calamarata poulpe, tomates séchées, citron et pignons de pin

Ravioli ai porcini 18.00
Péites fraiches farcies mo: cépes accompagnées d 'un beurre Froment

du Léon, créme de cépes, copeaio: de parmesan, brisures de taralli
Ravioli ricotta e spinaci 17.00
Pites fraiches mux épinards et ricotta accompagnées d un beurre Froment
du Léon & la sauge, copemox de parmesan

Risotto del momento 22.00
Risotto selon I'inspiration du Chef

Supplement pdte sans gluten = 3,00
Sauces conseilléas - vongole, sorventing, pesto, al polpo



